
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
サイプレスホテル 名古屋駅前 

2024・2025 
忘年会・新年会プラン 

サイプレスホテル 名古屋駅前 

〒450-0002 名古屋市中村区名駅 2-35-24 
Tel.052-571-2221（代表） 

ご予約・お問合せ 

Tel.052-571-2231（宴会部直通） 
平日 9：30-18：00（土・日・祝日休み） 

お料理プラン 

フリードリンクプラン 

※会場費(2 時間)サービス 

※マイク２本サービス 

※表示の料金には、サービス料・税金が含まれます。 

 
・パーティーアテンダント(洋装２時間) １名￥19,800～ 

・寿司桶盛り   ￥16,159～ 

・乾杯用スパークリングワイン ￥5,594～ 

・卓上装花 ￥4,400～ 

 

 

オプション 

A プラン  1 名様  ￥13,000 

B プラン  1 名様  ￥10,000 

C プラン  1 名様   ￥7,700 

お料理の形式は、下記よりお選びください。 

※C プランは大皿料理またはブッフェ料理から選択

ください。 

・コース料理（洋食コース または 和洋コース） 

・大皿料理（洋食大皿料理 または 和洋大皿料理）  

・ブッフェ料理（立食ブッフェ または 着席ブッフェ）  

※

※コース料理と大皿料理は 20 名様～、ブッフェ料理は 40 名様～

承ります。  

 

A プラン    1 名様  ￥3,000 

ビール、ワイン（赤・白）、焼酎（芋・麦）、日本酒、 

ウィスキー、ノンアルコールビール、 

ウーロン茶、オレンジジュース 

 

B プラン    1 名様  ￥2,500 

ビール、ワイン（赤・白）、焼酎（芋・麦）、 

ウーロン茶、オレンジジュース 

 

お料理 A プラン 和洋コース料理〈メニュー例〉 

●前菜   ●お造り盛り合わせ 

●鱸と車海老のスパイシーグリル 黒オリーブのタプナードソース 

●黒毛和牛フィレのポワレ 冬の彩り野菜添え 

●握り寿司三種盛り ●お吸い物  ●デザート  ●コーヒー 

お料理 B プラン 和洋大皿料理〈メニュー例〉 

●前菜 ●旬の白身魚のカルパッチョ ●鱈と冬瓜の包み蒸し 湯葉の和風餡かけ 

●牛サーロインのロースト 根菜のグリル添え 

●秀麗豚のマリネ サラダ仕立て 

●本日のパスタ  ●デザート  ●コーヒー 


